SUROVINY:
200 G POLOHRUBE MOUKY
100 G TUKU (HERA)

10 G DROZDI

1 DL MLEKA

1/2L.ZICKY CUKRU

SPETKU SOLI

1 VEJCE NA POTRENI

DOCHUCENI A ZDOBENI: SUL, KMIN NEBO MAK

POMUCKY: MISKA, VARECKA, VAL, VALECEK, PLECH, PECICIi
PAPIR, MASLOVACKA, TROUBA

PRACOVNI POSTUP:

DO MISKY NADROBIME DROZDI, PRIDAME CUKR, MOUKU A ZALIJEME
TROCHOU TEPLEHO MLEKA. NECHAME V TEPLE VYKYNOUT. PAK
PRIDAME ZBYTEK MOUKY, MLEKA, VLAHY TUK, SUL A ZADELAME
TESTO. TESTO VYVALIME NA POMOUCENEM VALE NA PLACKU.
PLACKU NAKRAJIME NA PROUZKY. PROUZKY DAME NA PLECH

S PECICiM PAPIREM A POTREME ROZSLEHANYM VEJCEM. ZDOBIME
SOLIi, KMINEM NEBO MAKEM. DAME PECI A PECEME NA 180°C DO

ZLATOVA.
DOBROU CHUT!!!



SLANE TYCKY

4

SUROVINY: 200 G 10 G

TRVANLIVE

Mlékq

DOCHUCENI A ZDOBENI:




POMUCKY:

PRACOVNI POSTUP:

ZALIJEME TROCHOU TEPLEHO MLEKA. NECHAME V TEPLE
VYKYNOUT.



SUL A ZADELAME TESTO.




PLACKU NAKRAJIME NA PROUZKY. PROUZKY DAME NA
PLECH S PECICIM PAPIREM.
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POTREME ROZSLEHANYM VEJCEM. ZDOBIME SOLI,
KMINEM NEBO MAKEM.

DAME PECI. PECEME NA 180°C DO ZLATOVA.

DOBROU CHUT!I!!



